OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVAITALIANO I primo passo & immagginare.
ESTRATTO A FREDDO il secondo ¢ crederci. il terzo ¢ i

lavorarci sopra...e renderlo reale.”
Olio d'oliva di Categol’ia Supefiore Gemma. Annamaria e Gian Luca
ottenuto direttamente dalle olive
e unicamente mediante procedimenti meccanici  DACONSUMARSI PREFERIBILMENTE ENTRO IL

VALORI NUTRIZIONAL! MEDI PER 100 mi DI PRODOTTO

VALORE ENERGETICO K1 3389 / Kcal 824 CAMPAGNA DI RACCOLTA
GRASSI 91,69 g

di cui acidi grassi saturi LOTTO

CARBOIDRATI
di cui zuccheri
S P A ®
5 2
i €
PRODOTTO E IMBOTTIGLIATO m
IN LOC. CAPRETTA, SNC - 05018 ORVIETO (TR) - [TALIA |
PER AZ. AGR. COLLE DI GEMMA | BOTTIGUIA| VETRO | 6L |
VIA POSTIERLA, 30 - 05018 ORVIETO (TR) - ITALIA TAPPO | PLASTICA| C/PPS0
WWW.COLLEDIGEMMA.COM \ SEGUI LE REGOLE DEL TUD COMUNE

CONSERVARE IN LUOGO FRESCO AL RIPARO o —
I \
DALLA LUCE E DA FONTI DI CALORE 500 ml €




